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= Klk au vin btanc a‘ fo ke

; (chataugﬂe mlre; cassis) 'IOc(

-Kir comme uh royal .
au peh(lant ardechats 10cl
Ricard/Pastis 2cl
Martini/Suze 4cL
Whisky .

_'380€

6.00€

3.00€

L 4.00€
d  5.00€

Minérale Evian 1l 4.00€
Gazeuse Vals 33cl 2.00€
Gazeuse Reine des Basaltes 1l 4.00€

~Enpression

Jupiler -
Pariaché
Monhaco: .

En bouteille 33cl

Jupiler 00 (sans alcool)
Leffe Brune
Desperado

BGA

Bitre des Gorges de UArdeche
(Blonde, Blariche, Ambrée, IPA)

Picon biere -
Supplément sirop

25CL
3.80€
"3.00€
- 440€
4.30€

8
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Lmonaa‘e 25cl
Diabolo 25c¢l

Coca, Coca Zéro 33cl

Sirop a l'eau (grenadine, merithe,; peche fraise, pamp emousse,
violette, citron, Pac, orgeat) 25cl

Jus de fruits Ardéchois (orange, pomme, tomate, abr:cot) 2bcl

Oasis, Fuzetea péche, Schweppes agrumes, Orangina 25¢l

:
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50CL .
7.40€

‘7.60€

2.00€
8.40€

“0.50€

3.50€
4308
900€
6.50€"

2.50€

3.00€
3.50€
4.80€
CRAOES
3.50€
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. Les ctaséiaué-s: e o En’- Avec

Moj|to Rhom 4cL menthe Franche sucre de canne, citron vert et eau gazeuse 550€  8.00€
_Gin Fizz: Gin 5¢l, sucre de canne, jus de citronet eau gazeuse R B . 8.00€
_Tequila Sunrise : Teqw(a 4¢l, jus d'orange et grenadine iz '

Ti punch : Rlium 4cl, citron vert et sucre de canne

Pina Colada : Rhum 4cl, €0cO, creme et jus d'ananas
. Cubalibre : Rhum 4cl, coca et citronvert

Les Originaux:

Surfers Dream : Fraise, péche, creme et ananas.

Evening Sun: Papaye, mangue, fruits de la passion, ananas et orange 9.90€ _

Spritz Ardéchois : Apérol 4cl, pétillant d'ici 3cl et eau gazeuse ardéchoise 8.00€
Fun On The Beach : Vodka 4cl, maracuja, papaye, banane, ananas et orange 8.00€
Swimming Pool : Vodka 2¢cl, rhum 2cl, euragao4cl, coco et ananas 8.00€

LES DIGESTIES

6.00€ Get 27, Get 34, Get Cold,
Limoncello, Verveine, Coiron,

Baileys, Jack Daniel 4cl 'l - Expresso/Décaféiné/Allongé 2.00€

7.00€ Cognac, Poire, Calvados, Disaronno, Double Expresso 8.00€
Rhum , Verveine d'ici , Armagnac 4cl Café Noisette : Expresso, lait 2.50€
38 | Double expresso, lait 3.90€
Café frappé au shaker: 4,20€
Double expresso, lait et glagons

Cappuccino:. 4.80€

Double expresso mousse-de lait, cacao
Chocolat chaud CRVUGES
Thé/Infusion : 2.80€

Lait chaud nature 2.00€
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Terrme de campagne maison, puckles et COHdImE‘.H‘tS LR 13.00€

| Ravuole de gambas aux petits (égumes au curry, émulsion de gingembre 13,00€
- Gougere au chevre ardéchois, mesclun et vinaigrette a la framboise . 44.00€
-~ Mille feuille d’asperges fraiches, vuerge de fruits aux.agrgmes. e A n0e”
0 LES PLATS .
" Filet de mignon de porc cuit en basse temperature 19.00€
4,c0\S® _ . juscorséalasarriette e
ca\20® 9“'69,\&6%@: M\ _Croustillant de truite a la sauje etJambon cru. . 90.00€
eVt mome’ Sl TR Taiine de légumes ey i IF.00€
o\'dd'\tis? 00 € (carotte ‘pomme de terre, cowgette p0|s chiche)
: ' Faux filet grillé, creme de morilles ~ ~ * 19.00€.

T'ag_LrateL[es ardéchoise, creme de chevre et jambon cru48.00€

Comme une soupe, au chocolat blanc et au thym frais, glace vanille 8.00€
Nuage de poire en sorbet, tuile noisette croustillante 8.00€
Moelleux a la chataigne 7.00€

Assiette de fromages ardéchois 7.00€

- LES GLACES

) . St caré cassis, chocolat, citron ert, coco

Salade Ardéchoise AQ. N it T T 4 ’
_ - o, | fraise, framboise, fruit de la passion, mangue,

OU Tagliatelle carbonara _ : RS h s :
0L Tajine de Légumes 12.00€ marron, menthe-chocolat, rhum-raisin, vanille
: 1 boule 2.50€
+ une boule de glace +Un Sirop t | 2 boules : 5.00€
,,7—\;9-'\5-&; 3 boules | 7.00€
_i/}: :'i‘LJ_vrSupplement chantilly 1.50€
LES C . ES \\ /( Supplemenf sauce ehoco[at taison 1.70€

Coupe Ardéchoise : 1 boule vanille, 2 boules marron; creme de tharron & chantilly  8.00€
Coupe Colonel : 2 boules citron vert & 4cl de vodka . 9.00€
Coupe Iceberg : 2 boules menthe-chocolat & 4 cl de Get 27 9.00€



| e Cote de Rhone ‘Vleux thFJers AOP Cote du Rhone Beau rouge rubls O3€-
~-se caractérise par sonnez de fruits rouges et épices. Les tanins sont
souples, soutenus par des notes de mires et groselttes L
. Cépages: Grenache, Syrah, Cinsault et Carignan, e oy
- Chiatus Cave UVICA : Vin puissant, élevé en £t il montre son caractere 97€
& typuque anotre terroir. S'accorde avec la viande rouge Les ptats en sauce '
et (e Fromage ' : s
Cows & Ame Domaine Jerome Mazel Le corps c? est [e mertot et 1’2 ame, . 95€

la syrah Vin intense et rond autour de tanirs soyeux et marques ¥
Vaqueyras Val[on des sources’ Domaine de la Soleiade: AOC RhOne - - . 32¢€

la finesse de ce cru rejoindra la saveur prononcée d'une viande: rouge ou de
IFromage de caractere Grenache noir/Syrah. ‘

50€ Champagne Paul Romain: Qdyssée Dom?ine Jérbme Mazel/: 9g€
AQP Champagne brut Frais et fruité ce Viognier se déguste
dlexception. des lapéritif et s'accorde avec le
o5€ Orélie Cave UVICA: porc, volaille et gibie/r...
Vin Blanc pétillant surprenant, Alter Ego Domaine Jérome Mazel : 26€
ample, charnu et fruité. Sec et minéral, ce Chardonnay
équilibré en gras et acidité vous

régalera.:

17€  Gris de Grenache Domaine de Vigier : IGP coteaux de [‘Ardeche
Vin frais et minéral aux notes de péche, idéal a l'apéritif peut
% | accompagner une entrée froide, une viande rouge grillée ou une
volaille. _ '
21€ Ribambelle Domaine Jérbme Mazel : coteaux de (‘Ardeche
Idéal pour Uapéritif et pour accompagner poissons et desserts.
1g€ Eclat de rosé Cave de Lablachere : 1GP Coteaux de UArdeche
Ce vin, a la robe rose pile, au nez intense (cerise, caramel) doté
d'une fine douceur en bouche, accompagnera agréablement vos

apéritifs et desserts. 7\
sy, Tl
Faer Lo




 Au regard de "noj's"' valeurs et de notrééngagerheht depuis plusieurs années
: 2 sur l'é eco responsablhte le restaurant se veut a notre image. | _
“En cours de labélisation " Clef Verte" pour des séjours plus responsab(es |
: respectant ta nature et les énergies nous avons fait Le parr Fou de mettre
s celaenplaceiciet mamtenant @ 4 ' '

-Chaquepw notre chef elabore pow vous des. menus var;es et faits maison.
Tout est mijoté, coupé, épluché par lui-méme, ses produits sont
seLectuonnes.._en,re_spectant_au mieux La .sarsonnatate et ta Loc;_alrte

Le bien- manger est un engagement une COHVIC’tIOH une phllosophae et une
E forme de liberté...
‘Mais Etre Ubre SEJOME‘. aussi dans l'assiette en proposant une carte
succmte mais dense ou nous (' esperons tout le monde trouvera son
bonheur....

COté vin, nous essayons aussi de vous faire partager nos valeurs, nous
travaillons avec des vignerons indépendants et coopérateurs : les vrais -
; acteurs de notre beau terroir !
Une sélection faite avec passion par notre sommeliere qw saura vous
conseiller et vous surprendre....

Votre plaisir est notre priorité !
Etre éco- responsable sans. renoncer aux bonnes choses...

(_—U CLOS DES BRUYERES
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347 ROUTE DES GORGES 07150 VALLON PONT D'ARC
OUVERT LE SOIR DU LUNDI AU SAMEDI 19H-21H



