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347 ROUTE DES GORGES 07150 VALLON PONT D'ARC
OUVERT LE SOIR DU LUNDI AU SAMEDI 19H-21H
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LES-APERIT_IFS}

i< Kur auvin blanc di ici (chitaigne, mire,

_cass;s) 10cl -

“Kir comme un roya( au pétillant
ardéchois 10cl
Ricard/Pastis 2cl
Martmu/Suze 40(
-WhlSky :

L ' s00€

3. 5.00€

Minérale Evian 1l 4.00€
Gazeuse Vals 33cl 2.00€
Gazeuse Reine des Basaltes 1l 4.00€

Limonade 25c¢l
Diabolo 25cl

Coca, Coca Zéro 33cl

violette, citron, Pac, orgeat) 250(

LES BLERES
3.80€ e i
En- press:on 25€L " 50CL:
6.00€ Jupilér =~ 3.80€ 7.40€
~ Panaché . . 8.90€ 7.60€
_ Mdnac.o'_'-, T IAADS8.00€
4.00€ Picon biere  4.30€ 8.40€
Supplément sirop  0.50€
En bouteille 33cl - S
Jupiler OO0 (sans aLcooU C 3B0€
Leffe Brune : ' 450€
Liefmans 25¢l 450€
Desperados 550€
Biere artisanale d'Ardeche 650€
(blonde,blanche, Ipa)

Sirop a l'eau (grenadine, menthe peche Frmse pamp(emousse 2.50€
3.00€
3.50€

Jus de fruits Ardéchois (orange, pomme, tomate, abncot) 25cl 4.830€
3.80€

Qasis, Fuzetea péche, Schweppes agrumes, Orangma 25¢l 3.50€




L-er.s"C'Las's"u’q(AzeS:f:ir"',,__'__ i el TR L TR

; - - : Virgin
MOJI'tO Rhum 4cl; menthe Fralche sucre de canne, cﬂcron vert et eau 9azeuse 550€
@inFizz: Gin 5cl, sucre de canne, jus de citronet eau gazeuse =~ e RrnoRR.
~Tequila Sunrise : Teqw[a 4cl, jus dorange et 9renad|ne = o G 550€
Ti punch : Rlium 4cl, citron vert et siicre de canne » AP &
Pina Colada : Rhum 4cl, coco, creme etJus d' ananas 5.50€
- Cuba Lnbre Rhum 4cl, coca et citron vert
65 Oriqinaux:
Surfers Dream : Fraise, péche, creme et ananas. 550

Evening Sun: Papaye, mangue, fruits de la passion, ananas et orange 5.50€
Spritz Ardéchois : Apérol 4cl, pétillant d'ici 3cl et eau gazeuse ardéchoise '

Fun On The Beach : Vodka 4cl, maracuja, papaye, banane, ananas et orange

Swimming Pool : Vodka 2cl, rhum 2cl, curagao4cl, coco et ananas

LESj )EGESgTIESJg

6.00€ Get 27, Get 31, Get Cold,
' Limoncello, Verveine, Coiron, : -
Baileys, Jack Daniel 4cl : ‘L Expresso/Décaféiné/Allongé
Double Expresso
Café Noisette : Expresso, lait

Double expresso, lait

Café frappé au shaker:
Double expresso, lait et glagons
Cappuccino:..

7.00€ -Clognac, Poire, Calvados, Disaronno,
Rhum, Verveine d'ici, Armagnac 4cl

Chocolat chaud
Thé/Infusion
Lait chaud nature

Double expresso mousse de lait, cacao

8.00€
2.00€
8.00€

2.00€
3.00€
2.50€
3.50€
4.20€

4.80€

CAIRS
2.80€
2.00€




\ﬂﬁ“ s “Terrine ardechmse du, cheﬁ& cond;ments i 49 QO
< Crespeou provenga( (9ateau d! ometette aux saveurs provengales) 9,00€ .
- : Carpacc:o de boeuf 2 l'Italienne : 10.00€
Sa(ade ardéchoise (caillette, chevre, pommes grenailles, crud:tes) 11.00€
St Gateau de Legumes caviar d aubergme pesto e 10,00€ e
Sy e riaTe
- Hamburger 3 UAméricaine (cheddar fumé, bacon, sauce BBQ mzuson)- L H9.00€
‘Salade ardéchoise (caillette, chevre, pommes 9renanttes crhdités s i ArO0e -
; ' ‘Sauté de veau i la "Corse (coppa et mascarpone). . - HILOE:
G FlLet ole Truite d Ardeche rbti, sabayona l' huile d'olive et bas:(:c ‘QOOO€
¥iz & Legumes sautés : S TR
Fu(et de baeuf grillé aux morilles, pommes de terre grenauues ke v EB00€
ngwne a lArdéchoise (Creme de chevre et jambon cru) = - = 47.00€
Moussaka végétarienne ' 17,00€
(aubergines, courgettes, pommes de terre, tomates, béchamel)
Coulant au chocolat Valrhona g 00C 4
Moelleux a la chataigne A S g
Comme un nuage (sorbet poire, nougatine) 2.00€
Assiette de fromages affinés 200
Creme brulée 2 la framboise Z.00€
MENU ENFANT CLES GL AQES;
L Ca'Fé, cassis, chocolat, citronvert, coco,
13.00€ 0 _ A2 A : fraise, framboise, fruit de la passion,
PR : T mangue, marron, menthe-chocolat,
Truite au citron & riz s o _ rhum-raisin, vanille
ou Linguine 2 L"Ardécﬁoise ol Pens
ou Steak & frites maison DB , 5 00€
+ une boule de glace 8 boules . 7.00€
+ un sirop e Supplément chantilly 1.50€

Supplement sauce chocolat maison  1.70€

Coupe Ardéchoise : 1 boule vanille, 2 boules marron, creme de marron & chantilly 8.00€
Coupe Colonel : 2 boules citron vert & 4cl de vodka _ 9.00€
Coupe Iceberg : 2 boules menthe-chocolat & 4 cl de Get 27 9.00€




: Vaqueyras Domaine Amadieu : " La Grangeliere", la finesse de ce cru
: rqomdra la saveur prononcee d'une viande rouge ou de fromage de
- caracrere Grenache/Syrah.

E DES VINS

sélection de grappes de nos meilleures parcet(es de Syrah et de Grenache
vinifiée dans la grande tradutuon ‘et élevé 24 mois en £Gt. A boire sur une

“euisine- exothue viande rouge gnuee ou marmee , Sur charcutenes de pays
_oudessert au chocolat, - ' ‘ % gt
-Vautour Domaine Vigne : Vin sans sulfite ajouté et non Flttre Un vin
nature mtense et ﬁ'wte saura vous swpendre par sa (egerete et son

- panache: - ; : - '

Chatus Cave UVICA: Vin pwssant oveehtGei montre son caractere
typique 2 notre tewour S accorde avec la vnande rouge platen sauce et le.
fromage.. : e S - : :
Corps & Ame Domaine Jérbme MazeL Le corps @ est Le merlot, et L Ame, La.
syrah Vin intense et rond autour de tanins soyeux et marqués. '

el

LES ROUGES e
Grain de Folie D'oF}.i.éine'Lé Clos des Senteurs : Elaboré 2 partir d'une - 22€

S
25€
- 95E

L B4€

ES
E,

ZE}Ei BL AéngECEEi

Bouteille ~ Verre champagne Odyssée Domaine Jérbme Mazel : 28€
#5cl 12¢cl  paul Romain: Frais et fruité ce Viognier se
50€ - 000€ AOPChampagne brut | déguste des l'apéritif et s'accorde .
d'exception. avec le porc, volaille et gibier...
gre i uinn s Orélie 'Cave UVICA: Alter E90 Domaine Jérbme Mazel : 28€
Vin Blanc pétillant Sec et minéral, ce Chardonnay
surprenant, ample, €quilibré en gras -et acidité vous
charnu et fruité. régatera. '
i : Lo e Vi
T 2 LES ROSES

Vin frais.et minéral aux notes de péche, idéal 2

17€ - 350€ Grisde Grenache Domaine de Vigier :

- lapéritif peut accompagner une entrée Proude ou
“une volaille.

18€  3.00€ Ribambelle Domaine Jérbme Mazel :

Idéal pour l'apéritif et accompagner pmssons et
desserts.

29€ 4.00€ Maguelonne Chiteaude laSelve : :

Tres rafraichissant et fruité, parfait pour Uapéritif
et les plats légers. ’

Prap o A

Verre

--'4_2(:.( .
350€ -

4.00€

5.00€

5.00€

5.00€

5.00€

5.00€




Au regarol ale nos va(ews et ole notre engagement depuus pLMSIews années
S sar Uéco- responsabdﬁce le restaurant se veut a notre image. _
En cours de Labehsatnon “Clek Verte" pour des séjours plus responsab(es i
respectant ta natwe et les energ:es nous avons fait Le pan Fou de mettre
e - ce(a en placeici et manntenant‘ i : |

.-.Cnaquepur notre chef etabore pow vous des menus vanes et Fa:ts maison.
Tout est rnuote coupe, épluché par lui-meme, ses prodwts sont
se(ectnonnes en respectant au mieux La sausonna(ﬂce et La Loca(ute

Le bien- manger ech un engagement une convuctuon une phltosopnne eJc une
: _forme de liberté... .
‘Mais etre L:bre SQJOMQ aussi dans lassiette en proposant une carte
3uccunte mais dense ou nous (! esperons tout le monde trouvera son
bonheur....

COté vin, nous essayons aussi de vous faire partager nos valeurs, nous
‘travaillons avec des vignerons indépendants et coopérateurs : les vrais -
: acteurs de notre beau terroir |
Une sélection faite avec passion par notre sommeliere qw Saura vous
conseiller et vous surprenolre

Votre plaisir € est notre priorité !
Etre éco- responsable sans renoncer aux bonnes choses...
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